
[A] Alcohol   [G] Gluten   [D] Dairy   [E] Eggs   [N] Nuts   [P] Pork   [S] Soya    [T] Tree Nuts    [SE] Seafood   [SH] Shellfish   [V] Vegetarian 

Price is subject to 10% service charge and prevailing government taxes.

New Year’s Eve Set Dinner Menu

ANTIPASTOANTIPASTOANTIPASTO
      Capesante Alla Griglia, Pure Di CavolfioreCapesante Alla Griglia, Pure Di Cavolfiore   Capesante Alla Griglia, Pure Di Cavolfiore

Sashimi Grade Scallop, Kaluga Queen Caviar, Cauliflower Puree, Lemon Zest   
D, SH

ZUPPAZUPPAZUPPA
Vellutata D'AsticeVellutata D'AsticeVellutata D'Astice

Lobster Bisque, Rye Crostini, Basil Oil  
G, SH

PRIMOPRIMOPRIMO
Mezze Maniche Con Gambero Rosso Di MazaraMezze Maniche Con Gambero Rosso Di MazaraMezze Maniche Con Gambero Rosso Di Mazara

Mezze Maniche Pasta, Mazara Red Prawn Tartare, Eggplant, Gold Flake
D, SE

SECONDI | A CHOICE OFSECONDI | A CHOICE OFSECONDI | A CHOICE OF
Merluzzo Alla Griglia, Crema Di Zucca, Pesto Di RucolaMerluzzo Alla Griglia, Crema Di Zucca, Pesto Di Rucola  Merluzzo Alla Griglia, Crema Di Zucca, Pesto Di Rucola 

Norwegian Cod Fish, Butternut Puree, Rocket Pesto, Grilled Romaine 
D, G, SE, T

Controfiletto Di Manzo Wagyu, Foie Gras, Pure Di PatateControfiletto Di Manzo Wagyu, Foie Gras, Pure Di Patate  Controfiletto Di Manzo Wagyu, Foie Gras, Pure Di Patate 
Black Market Wagyu Striploin MB5+, Foie Gras, Butter Mash, Veal Jus 

D, G

DOLCEDOLCEDOLCE
Semifreddo Al Pistacchio, Coulis Ai Fruitti Di BoscoSemifreddo Al Pistacchio, Coulis Ai Fruitti Di BoscoSemifreddo Al Pistacchio, Coulis Ai Fruitti Di Bosco

Pistachio Semifreddo, Wild Berries Coulis, Almond Praline
A, D, E, G, T, V

CELEBRAZIONECELEBRAZIONECELEBRAZIONE
Cotechino Con LenticchieCotechino Con LenticchieCotechino Con Lenticchie

Pork Cotechino, Lentil Stew
D, P

Thursday, 31 December 2026
$188++ per adult (Inclusive of 1 glass of Prosecco)

1st seating 5:30pm - 7:30pm | 2nd seating 8:00pm - 10:00pm


