
DESSERT
Panettone Tostato, Gelato allo Zabaione, Frutti Rossi

Toasted Panettone, Zabaione Ice Cream, Wild Red Fruits
(D, E, G, V)

[A] Alcohol   [G] Gluten   [D] Dairy   [E] Eggs   [N] Nuts   [P] Pork   [S] Soya    [T] Tree Nuts    [SE] Seafood   [SH] Shellfish   [V] Vegetarian 

Prices are subject to 10% service charge and prevailing government taxes.

ANTIPASTO
Tartare di Tonno Pinna Gialla, Avocado Mousse, Oscetra Caviale

Yellowfin Tuna Tartare, Avocado Mousse, Oscetra Caviar
(SE)

PRIMO
Risotto al Tartufo Bianco, Fonduta di Parmigiano, Nocciole del Piemonte

Aquarello Risotto, White Truffle, Pecorino Fondue, Toasted Hazelnut from Piedmont
(D, N, T, V)

SECONDO DI MARE
Filetto di Branzino del Mediterraneo, Crema di Fave e Spinaci Saltati

Mediterranean Seabass, Fava Bean Purée, Citrus Dressing
(D, G, SF)

OR

Roulade di Tacchino, Salsa ai Frutti Rossi, Crema di Patate allo Zafferano
Turkey Roulade Stuffed with Minced Meat and Asparagus,

Red Fruits Sauce, Saffron Mashed Potato
(D, G, P)

Four-Courses Christmas Set Dinner

$168++ per adult
25th December 2025



[A] Alcohol   [G] Gluten   [D] Dairy   [E] Eggs   [N] Nuts   [P] Pork   [S] Soya    [T] Tree Nuts    [SE] Seafood   [SH] Shellfish   [V] Vegetarian 

Prices are subject to 10% service charge and prevailing government taxes.

DESSERT
Panettone Tostato, Gelato allo Zabaione, Frutti Rossi

Toasted Panettone, Zabaione Ice Cream, Wild Red Fruits
(D, E, G, V)

ANTIPASTO
Tartare di Tonno Pinna Gialla, Avocado Mousse, Oscetra Caviale

Yellowfin Tuna Tartare, Avocado Mousse, Oscetra Caviar
(SE)

PRIMO
Risotto al Tartufo Bianco, Fonduta di Parmigiano, Nocciole del Piemonte

Aquarello Risotto, White Truffle, Pecorino Fondue, Toasted Hazelnuts from Piedmont
(D, N, T, V)

SECONDO DI MARE
Filetto di Branzino del Mediterraneo, Crema di Fave e Spinaci Saltati

Mediterranean Seabass, Fava Bean Purée, Citrus Dressing
(SE)

Roulade di Tacchino, Salsa ai Frutti Rossi, Crema di Patate allo Zafferano
Turkey Roulade Stuffed with Minced Meat and Asparagus,

Red Fruits Sauce, Saffron Mashed Potato
(D, G, P)

CANAPE
Brioscina con Mousse di Foie Gras e Marmellata di Fichi al Timo 

Toasted Brioche Bread, Foie Gras Mousse, Figs and Thyme Jam
(D, E, G)

Six-Courses Christmas Set Dinner
$188++ per adult

(Inclusive of a glass of Prosecco)


