








 يسعد	أفراد	مطبخنا	أن	يعدوا	لكم	أى	طلبات	من	أطباق	الحمية	الخاصة	تبعا	لمتطلباتكم
الأسعار	بالريال	العماني	وخاضعة	ل	٩ ٪	ضريبة	و	8٪	رسوم	خدمة.

		مكـسـرات								 		 نـبــاتــي	 	 	توصية	الشيف	 	 	 	 		 	 المميز	            طبقنا	

Our culinary team will be happy to cater to any of your special dietary needs or considerations. 
Prices are in Omani Rials and subject to a 9% government tax and 8% service charge.

Vegetarian Selection 
Our vegetarian dishes contain dairy products but no egg.

Roasted Vegetables Caesar Salad     3.800
romaine lettuce, creamy caesar dressing,
roasted vegetables and cornbread croutons

Thai Vegetables Green Curry      5.000
green coconut curry, carrots, eggplant, asparagus,  
straw mushrooms, cauliflower, Thai herbs and steamed rice

South American Specialties

Jalapeño Peppers        3.000
breaded jalapeños filled with cheese and guacamole

Brazilian Sweet Potato and Yucca Croquettes    3.800
grilled peppers, onions and spicy tomato sauce

Vegetarian Nachos Grandes       3.800
Mexican seasoned vegetables, sour cream, tomato salsa,
guacamole, sliced olives and sliced coriander

Papas Rellenos         5.000
stuffed potatoes filled with roasted vegetables,
mushrooms, cheese and spicy salsas 

Mexican Mushroom Quesadilla      5.000
mixed mushrooms, cheese, tomato salsa, guacamole,  
crèma and fresh corn chips

المقبلات

3.000 فلفل	“الهلابينو” المحشو      
فلفل	“هلابينو”	الحار	مقلي	برقائق	الخبز	ومحشو	بالجبن	ومقدّم	مع	“الجواكامولي”

4.000 	 أجنحة	الدجاج	المدخّنة	بصلصة	“الرانتشيرو” الحارة	
مع	مربى	فلفل	“الهلابينو”	الحار	المجفّف

 4.000  “ناتشوس	جراندِس”       
يخنة	اللحم	البقري	المكسيكية	مقدّمة	مع	صلصة	الكريمة	الحمضية	وصلصة	الطماطم	

المكسيكية	و“الجواكامولي”	وشرائح	الزيتون	والكزبرة	المفرومة

4.800 	 	 	 حبات	مقرمشة	من	القريدس	الصخري	
مع	صلصة	“بونيتو-تمبورا” 

والأفوكادو	  5.200  رقائق	“تورتيلا” محمّصة	بلحم	السلطعون	
لحم	سلطعون	طازج	مع	فتات	الجبن	والكزبرة	الطازجة



 يسعد	أفراد	مطبخنا	أن	يعدوا	لكم	أى	طلبات	من	أطباق	الحمية	الخاصة	تبعا	لمتطلباتكم
الأسعار	بالريال	العماني	وخاضعة	ل	٩ ٪	ضريبة	و	8٪	رسوم	خدمة.

		مكـسـرات								 		 نـبــاتــي	 	 	توصية	الشيف	 	 	 	 		 	 المميز	            طبقنا	

Our culinary team will be happy to cater to any of your special dietary needs or considerations. 
Prices are in Omani Rials and subject to a 9% government tax and 8% service charge.

وجبات خفيفة على الطريقة المنزلية 
5.500  	 	 	 	 	 	 كلوب	ساندويتش	

خبز	أبيض	أو	أسمر	مع	صدور	الدجاج	ولحم	الديك	الرومي	المقدّد	والبيض	المقلي
بالإضافة	إلى	بطاطا	مقلية	وسلطة	جانبية

5.500 	 	 	 	 	 	 	 سلطة	يونانية			
خيار	وطماطم	ززيتون	وفلفل	مشكل	وجبنة	الفيتا	مع	تتبيلة	يونانية

5.500 	 	 	 	 	 	 	 سلطة	كابريس	
جبنة	الموزاريلا	،طماطم	طازجة،	باسيلا	مع	التتبيلة	

5.500 معكرونة	“سباجيتي	بولونيز“      
مع	خبز	بالثوم

5.500 معكرونة	“فيتوتشيني	كاربونارا“     
مع	صلصة	الكريمة	ولحم	الديك	الرومي	المقدّد	والفطر

7.000 ساندويش	شريحة	اللحم	البقري	)140	جم(    
شريحة	من	لحم	الخاصرة	“سيرلوين”	البقري	المشوي	مع	خبز	القمحاتالأربعة	مقدّمة	مع

	سلطة	الكوسلو	وبطاطا	مقلية	مع	السلطة	الجانبية

8.000 كوكتيل	القريدس        
قريدس	مسلوق	مع	صلصة	الكوكتيل	وبصل	مخلّل	وبيض	طائر	السمان

أطباق عربية خاصة
1.700 حمّص	         

غموس	الحمص	والطحينة

1.700 تبّولة           
بقدونس	مفروم	وبرغل	وطماطم	وتتبلية	الليمون

2.800        	 شوربة	عدس	
شوربة	عدس	مع	مكعبات	الخبز	المحمّص	بالثوم

3.200 ورق	عنب	)8	قطع(        
ورق	عنب	منكّه	بالنعناع	ومحشو	بالأرز

3.200 رقاقات	الجبنة	)8	قطع(	       
لفائف	مقلية	بالجبنة

3.200 فطائر	السبانخ )8	قطع(      
فطائر	مقلية	بالسبانخ

Soup, Salads, Sandwiches & Burgers
 

Soup of the Day         3.500
ask your server for today’s selection

Chilli Con Carne         5.500
Mexican beef stew, tomato salsa, guacamole,
cheese, coriander and sour cream

Mixed Garden Leaves with Smoked Chicken    5.500
mango and roasted macadamia nuts

Samba Burger         6.000
200g pure beef burger with pickled red onions,
chipotle mayonnaise, crumbled cheese and chilli fries, side salad

Tiahuanan Shrimp Caesar Salad      6.000
tangy dressing, cornbread croutons,  
pickled cactus and chilli shrimp

Duck Quesadillas        6.500
duck breast, cheese, roasted peppers, guacamole,  
tomato salsa and tortilla chips

Uruguayan Chivito        6.800
soft white loaf, 140g beef sirloin, turkey bacon, lettuce,  
tomatoes, mozzarella, boiled egg, pickles,  
chilli fries and BBQ sauce



 يسعد	أفراد	مطبخنا	أن	يعدوا	لكم	أى	طلبات	من	أطباق	الحمية	الخاصة	تبعا	لمتطلباتكم
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Our culinary team will be happy to cater to any of your special dietary needs or considerations. 
Prices are in Omani Rials and subject to a 9% government tax and 8% service charge.

Home-style Comfort Food
Club Sandwich        5.500
white or wheat bread, chicken breast, turkey bacon, fried egg,
French fries and side salad

Greek Salad        5.500
cucumber, tomatoes, olives, mixed peppers, marinated feta cheese
and house dressing

Caprese Salad        5.500
buffalo mozzarella, fresh tomatoes, basil and balsamic dressing

Spaghetti Bolognese       5.500
with garlic bread

Fettucini Carbonara       5.500
cream sauce with turkey bacon and mushroom

Steak Sandwich – 140g       7.000
grilled beef sirloin, four grain bread, sautéed onions, 
coleslaw and French fries, side salad

Shrimp Cocktail        8.000
poached prawns, cocktail sauce, pickled onions and quail eggs

Arabian Specialties
Hummus         1.700
creamy chickpeas and sesame purée

Tabouleh         1.700
chopped parsley, couscous, tomatoes, and lemon dressing

Shorba Adas        2.800
lentil soup with garlic croutons

Stuffed Vine Leaves – 8pcs      3.200
mint-scented, rice stuffed grape leaves

Cheese Rakakat – 8pcs      3.200
cheese spring rolls

Spinach Fattayer – 8pcs      3.200
deep-fried spinach pockets

الشوربة والسلطات والسندويتشات والبرجر

3.500 	 	 	 	 	 	 شوربة	اليوم	
استفسر	من	نادلك	عن	خيار	اليوم	من	الشوربة

5.500 	 	 	 	 	 “تشيلي	كون	كارني”	
يخنة	اللحم	البقري	المكسيكية	مع	صلصة	الطماطم	المكسيكية	و”الجواكامولي”

والجبنة	والكزبرة	والكريمة	الحمضية

5.500 	 	 	 	 	 سلطة	خضرة	مشكلة	
مع	الدجاج	المدخّن	والمانجو	ومكسرات	المكاديميا	المحمّرة

6.000 		 	 	 	 	 	 برجر	“سامبا”	
قطعة	200	جم	من	لحم	البرجر	الخالص	مع	البصل	الأحمر	المخلّل

ومايونيز		وفتات	الجبن	و	البطاطة	المقلية	و	الفلفل	الحار	و	سلطة	جانبية

6.000 	 	 	 سلطة	“سيزر”	بقريدس	“تيوانان”	
تتبيلة	حادة	مع	مكعبات	خبز	الذرة	الصغيرة	المحمّصة	والصبار	المخلّل

	والقريدس	مع	تتبيلة	الفلفل	الحار	المقلي	وطبق	من	السلطة	الجانبية	

6.500 	 	 	 	 رقائق	“الكيسادياس”	بالبط	
صدر	بط	مع	الجبن	والفلفل	المحمّر	و”الجواكامولي”	وصلصة	الطماطم

المكسيكية	ورقائق	”التورتيلا”

6.800 سندويتش	فيليه	اللحم	البقري	“تشيفيتو”	من	أوروجواي 
خبز	أبيض	ناعم	مع	140	جم	من	لحم	الخاصرة	البقري	ولحم	الديك	الرومي	المقدّد

والخس	والطماطم	وجبن	المودزاريلا	والبيض	المسلوق	والمخلّل	
والفلفل	الحار	المقلي	وصلصة	”الباربيكيو”	
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Fish & Seafood
Cajun Blackened Kingfish (3 slices)      8.000
corn salad, horseradish mashed potatoes  
and morita chilli bbq sauce

Smoke-grilled Salmon Steak (180g)      9.500
house-smoked salmon, shrimp powder rub, fresh fruit slaw,
carrot noodles and country potatoes

Brazilian Vatapa Style Shrimp     10.000
prawns in coconut-cashew and dried shrimp gravy,  
steamed rice and warm tortillas

Caribbean Grilled Lobster Tail     19.800
creole rice, mango-pepper salsa and plantain chips

Meat & Poultry 

Mexican Beef Flank Steak Fajitas (180g)     8.300
sliced beef flank steak, sautéed peppers and onions,
guacamole, tomato salsa, sour cream and flour tortillas

Argentinian Pato Rio Negro (150g)      9.500
baked duck breast, grilled apples, chilli mashed potatoes  
and roasted tomato salsa

Australian Beef Ribeye (250g)     12.500
roasted peppers and onions, country potatoes  
and chimichurri-onion gravy

Chilean Oregano Lamb Chops (240g)    12.500
tomato-bean-cilantro stew, smoked lamb bacon  
and home-fried potatoes 

Black Angus Tenderloin (200g)     13.500
portobello mushrooms, roast potatoes,  
chimichurri-onion gravy and peppers

Brazilian Churrasquinho      16.000
marinated grilled hangers of beef, lamb, chicken  
and homemade chorizo, toasted farofa powder,  
bean stew and country potatoes

أسماك ومأكولات بحرية

8.000 								 	 	 	 	 سمك	الكنعد	الحار	)3	قطع(	
مع	سلطة	الذرة	والبطاطا	المهروسة	مع	الفجل	الحار	وصلصلة	“باربيكيو”	فلفل	“موريتا”	الحار	

شريحة	من	سمك	السلمون	المدخّن	المشوي	)180	جم(							500.٩ 
سمك	سلمون	مدخّن	في	المطعم	ومغطى	بتتبيلة	القريدس	ومقدّم	مع	سلطة	الكرنب

	المخرّط	مع	الفواكه	الطازجة	و“نودلز”	الجزر	والبطاطا	البلدية

10.000							 	 القريدس	المحضّر	على	طريقة	“فاتابا”	البرازيلية		
ريدس	محضّر	في	مرق	جوز	الهند	والكاجو	والقريدس	المجفّف	ومقدّم	مع	ا

لأرز	المطهو	بالبخار	ورقائق	“التورتيلا”	الدافئة

1٩.800							 ذيل	جراد	البحر	المشوي	على	طريقة	جزر	الكاريبي		
أرز	“الكريول”	مع	صلصة	المانجو	بالفلفل	ورقائق	الموز	المقرمشة

اللحوم والدواجن
 “فاهيتاس”	شرائح	لحم	الخاصرة	البقري	المكسيكية		)180	جم	(		8.300

شرائح	من	ستيك	لحم	الخاصرة	البقري	مع	الفلفل	المقلي	والبصل	و“الجواكامولي”	
وصلصة	الطماطم	المكسيكية	والكريمة	الحمضية	ورقائق	“التورتيلا”

لحم	البط	على	طريقة	مدينة	ريو	نيجرو	الأرجنتينية	)150	جم	(   500.٩
صدر	بط	محمّص	في	الفرن	مع	شرائح	مشوية	من	التفاح	الأخضر	

والبطاطا	المهروسة	بالفلفل	الحار	وصلصة	الطماطم	المحمّرة

شريحة	من	لحم	الضلع	البقري	الأسترالي		“ريب	آي”		)250	جم	(			12.500
مع	الفلفل	المحمّر	والبصل	والبطاطا	البلدية	ومرق	صلصة	“الباربيكيو”	الأرجنتينية

	“تشيميتشوري”	بالبصل	

ريش	لحم	الغنم	بالزعتر	البري	على	الطريقة	التشيلية	)	240	جم(12.500
يخنة	الفاصوليا	بالطماطم	والكزبرة	مع	لحم	الغنم	المقّدد	المدخّن	وبطاطا	مقلية

محضّرة	في	المطعم.

13.500							 						 شريحة	لحم	“تندرلوين	بلاك	آنجوس”	)200	جم(	
فطر	“بورتوبيللو”	مع	البطاطا	المحمّرة	ومرق	صلصة	“الباربيكيو”	الأرجنتينية

“تشيميتشوري”	بالبصل	والفلفل

16.000							 مشويات	على	طريقة	“تشوراسكوينو”	البرازيلية	
أسياخ	من	قطع	متبلة	من	اللحم	البقري	ولحم	الغنم	والدجاج
ونقانق	الـ“تشوريدزو”	المحضرة	في	المطعم	ومسحوق	“الفاروفا”	

المحمّص	مع	يخنة	الفاصوليا	والبطاطا	البلدية


